
tête-à-tête  vom Holzbrett
zum Tei len für  zwei
Crème brûlée |  Himbeersorbet  |  Zwetschgensorbet

Schoggimousseroulade |  Panna Cotta

S A L A T

D E S S E R T

Blattsa late  und gehobeltes  Kohlräbl i
Knusperkörbl i  mit  Sbr inzcrème |  Bas i l ikumvinaigrette

Zur  Auswahl :

V A L E N T I N S T A G

4-Gänge Menü
Suppe |  Sa lat  |  Hauptspeise  |  Dessert

Rindsf i let          F r .  92
Cordonbleu      F r .  80
Vegetar isch      F r .  67
Zwischengang  Fr .  19

Rüebl i -Safrancrèmesuppe
mit  Ness lauer  Nelugaschinken & pikantes  Ofenchüechl i  

S U P P E

Hausgemachtes  Brot  &  zweier le i  Aufst r ich

H A U P T S P E I S E
Toggenburger Rindsf i let  
mit  Bahnhöf l i ’ s  Kräuterbutter  &  Portweinjus
dazu Kartof fe lgrat in  |  Pommes Al lumettes
& Gemüseal ler le i

Bahnhöfl i -Cordonbleu
vom Toggenburger  Kalb
dazu Knöpf l i  &  Gemüseal ler le i

Blumenkohlknödel  ( vegetar isch)

mit  Kräuter-Haselnuss-Salsa  |  Granatapfel
Z i t ronen-Spinat

14 .  Februar  2026 -  Genuss  bei  Kerzenschein

A P É R O  “ L I E B I ” L i l let  Wi ldberry  mit  Thymian
Fr .  14 .50

Wildberry  Tonic  |  Thymian |  Bergapfelsaft  |
R imuss  Rosato (a lkohol f re i )
Fr .  12 .50

M E N Ü

Hausgemachte Ravio l i
Mascarpone |  Champignon |  Speck-Salbei  Knusper
auch vegetar isch erhält l ich

Optional

ZW I S C H E N G A N G


