Vorspeisen | Feines im Friihling

Spargelcrémesuppe mit Kressedl 15.50

dazu Rueblistrudel

Frihlingsblattsalat mit Rieblihobel und Honig-Senfdressing 14.50

dazu Dill im Rieslingteig gebacken

Schweizer Gerste mit BasiliRum und gebackenem Béarlauch 18.50

Grabserberger Alpkése und caramelisierte Radiesli als Hauptgang 28.50
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CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstutzen die Grundséatze des Tragervereins CULINARIUM

und arbeiten deshalb soweit wie moglich mit einheimischen Restaurant Bahnhofli
Spezialitdten und Produkten aus der Region alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST



Hauptspeisen | Feines im Friihling

Wir verwenden ausschliesslich einheimische Spargeln vom Schmitterhof Diepoldsau.

Toggenburger Kalbsschnitzel mit Morchelrahmsauce 44.50

hausgemachte Tagliatelle und Diepoldsauer Spargeln

Geschmortes Kalbskopfbackli mit Bahnhéfli’s Rraftigem Rotweinjus 43.50

Quarkpizokel und Bundruebli

Schweizer Eglifilets 41.00
auf Diepoldsauer Spargeln, dazu kleine Ofenkartoffeln

marinierter Spinatsalat & Limetten-Hollandaise

Vegetarisch

Gebackener Bramataknoédel mit Zitrone 08.50

auf Gemusenestli und Spinatschaum

Bahnhofli’'s hausgemachte Tagliatelle 08.50

mit Mandel-Basilirumpesto und Diepoldsauer Spargeln

Diepoldsauer Spargeln 30.50

dazu Rleine Ofenkartoffeln & Limetten-Hollandaise
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Wir unterstutzen die Grundséatze des Tragervereins CULINARIUM

und arbeiten deshalb soweit wie moglich mit einheimischen Restaurant Bahnhofli
Spezialitdten und Produkten aus der Region alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST



